L PRANZO GON
MENU Fl530

Ny

UINO INGLUSO PER QUESTO MENU

1BOTTIGLIA DI VINO ROSSO OGNI 4 PERSONE

N GONDIVGIONE

# CAPONATA DI MELANZANE
CON MELE E MANDORLE

POLPETTE CON CIPOLLA IN AGRODOLCE
SFINCIONELLO

@ INVOLTINI DI MELANZANE
CON RICOTTA E POMODORINI SECCHI

PRIM

ORECCHIETTE CON VELLUTATA DI PISELLLI,
GUANCIALE, GORGONZOLA E MASCARPONE

%

ot6ONDI

MAIALINO COTTO A BASSA TEMPERATURA
CON PATATE AL FORNO

@

DOLG

CANNOLI DI PIANA DEGLI ALBANESI
ACQUA E CAFFE INCLUSI

38 A PERSONA

IL MENU E OBBLIGATORIO PER TUTTI | COMPONENTI DEL TAVOLO

Ui MENU TUTTO
(ARNIORO

ANTIPAGTO

SELEZIONE DI SALUMI E FORMAGGI SICILIANI:

MORTADELLA D.O.P,

PANCETTA,

PROSCIUTTO CRUDO 24 MES],
SALAME TAGLIATO AL COLTELLO,
PIACENTINO ENNESE,

TUMA PERSA,

RAGUSANO D.O.P.

A ot GUIRE

1KG DI BISTECCA DI MANZO FROLLATA
ED IL SUO OS50 CON PATATE AL FORNO

.-

(SECONDO DISPONIBILITA DELLA SETTIMANA)

DOLG

CANNOLI DI PIANA DEGLI ALBANESI
ACQUA E CAFFE INCLUSI

48 A PERSONA

MINIMO PER 2 PERSONE

MENU BIMBI A 20 (SOTTO | 12 ANNI)

CROCCHETTE DI PATATE, PASTA AL POMODORO
E COTOLETTA CON PATATINE




